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Que ce soit en julienne, en tranchette, en miettes, ou en pépites, la congélation IQF (Individually Quick Frozen) 

permet une utilisation rapide et une prise en main facilitée (tranchettes individuelles).

Une DLC longue et la régularité du poids des tranchettes permettent une gestion rigoureuse du grammage de 

fromage et donc des énonomies importantes.

Tous les fromages IQF peuvent être utilisés sans décongélation préalable et peuvent servir d’ingrédients pour de 

nombreuses préparations tels que les sandwichs, pizzas, salades...

les essayer, c’est les adopter !

Nos fromages sont surgelés IQF (Individual Quick Frozen ) = produit surgelé individuellement
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TRANCHETTE
DE CHEDDAR 
Carton de 8 boites de 500 g.

Tranche de Cheddar coloré.

Poids 20g. Dimension 9x9 cm

Produit IQF. 

28CHED
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BAC GASTRONORME
Pour la conservation et la décongé-

lation de vos ingrédients.

Bac Polycarbonate :

J212 Taille 1/2 Hauteur 15

J213 Taille 1/3 Hauteur 15

CM J214 Taille 1/4 Hauteur 15

CM J216 Taille 1/6 Hauteur 15

Couvercle Polycarbonate :

Taille 1/2 couv1/2

Taille 1/3 couv1/3

Taille 1/4 couv1/4

Taille 1/6 couv1/6
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GOLFO DI NAPOLI 
Bocal verre 580 ml, 550 g net.

Sauce préparée avec les légumes 

frais moulinés finement. Conseillée 

pour n’importe quelle garniture 

(pâtes, panini, bruschettina…)

19GOLFO

SAUCE PIZZICOSA 
Bocal en verre 580 ml, 550 g net.

Crème à base de poivrons et tomates 

séchées associée à du piment. 

Très goûteuse. Conseillée pour la 

garniture de croûtons, bruschetta et 

sandwiches.

19PEZZIC
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les pastas
les pâtes fraîches

GNOCCHI 
Colis de 10 sachets de 500 g.

Gnocchi de pomme de terre sans 

additif. Fabrication Italienne.

AP027

TORTELLONI
PARMESAN BASILIC 
Colis de 8 barquettes de 250 g.

Pâtes fraîches au parmesan et au 

basilic, fabrication Italienne.

AP033

CAPPELLETTI
AU JAMBON CRU 
Colis de 8 sachets de 250 g.

Pâtes fraîches farcies au jambon 

cru, fabrication Italienne.

AP031

TORTELLONI AU PESTO
Colis 8 sachets de 250 g.

Pâtes fraîches au pesto ( basilic, 

pignon de pain, parmesan, huile 

d’olive), fabrication Italienne.

AP034

TORTELLONI VERT
RICOTTA EPINARD 
Colis de 8 barquettes de 250 g.

Pâtes fraîches farcies de fromage 

Ricotta et d’épinard. Fabrication 

Italienne.

AP035

TORTELLONI TOMATES
SECHEES MOZZARELLA
Colis de 8 barquettes de 250 g, 

Pâtes fraîches farcies de tomates 

séchées, fabrication Italienne.

AP036

PASTA SEMOLA
FARFALLE RIGATE 
Sachet de 5 kg. 

Pâtes de semoule de blé italien. 

Calibre 19.

PAS019

PASTA SEMOLA
PENNETTE 
sachet de 5 kg 

Pâtes de semoule de blé italien. 

Calibre 55

PAS055

PASTA SEMOLA FUSILLI 
sachet de 5 kg. 

Pâtes de semoule de blé italien. 

Calibre 82.

PAS082

PASTA SEMOLA
RIGATONI
sachet de 5 kg.

Pâtes de semoule de blé italien. 

Calibre 70.

PAS070
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BOUCHEE CAMEMBERT
Colis de 6 sachets de 1 kg.

Bouchée de camembert panée. 

Cuisson 5 minutes au four à 250°C et 

3 minutes à la friteuse à 180°C. 

43501
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Edition n°4

PANI  
MUNDO

Edition n°5

L’ITALIEN

Edition n°1

édition n°2

Concepts Alimentaires Innovants
des Métiers de Bouche

Concepts Alimentaires Innovants
des Métiers de Bouche

Concepts Alimentaires Innovants
des Métiers de Bouche

N’hésitez pas à nous contacter pour que nous vous accompagnons dans la préparation de 

toutes vos recettes burgers. Nous sommes experts en gestion des coûts et mise en place de 

recettes et procédures.

Des réponses à vos questions au 04 78 20 03 01 et par mail à contact@distram.com

Découvrez aussi notre show room ainsi que notre espace de vente dédié aux concepts 

alimentaires du monde dans notre magasin cash situé au : 

8 rue du Mâconnais - 69800 Saint Priest ou sur internet.  -   www.distram.com




