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cuisson à dorer à décongeler Produits 
à pousser

à poêler à toaster prêt à l’emploiproduit frais

LEGENDE

Mozzarella, pesto, parmigiano, prosciutto, pasta y pizza… tagliatelle, 

maccheroni, et encore pomodori freschi, mascarpone, mortadella y 

scampi crudi. 

Autant de noms qui nous font rêver et mettent nos papilles en émoi !

L’Italien, en France!

Entre mer Méditerranée, mer Adriatique et montagne. L’Italie est 

considérée comme le pays où il fait bon vivre et bien sur... bon manger. 

Retrouvez toute la fraicheur de l’Italie en France avec la gamme

« l’Italien » que DISTRAM développe pour les restaurateurs, les traiteurs 

et les bars proposant des assiettes de charcuterie, de fromage et 

d’Antipasti en tout genre.
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ARTICHAUTS 

«ANTIPASTO»MOYENS
verre 1530 g

(1050 g égoutté) CONSERVE
 

486   

OIGNONS

(vinaigre balsamique)
4/4 850g (500g égoutté)  

CONSERVE

1470  

Si la France propose l’Apéro, l’Italie a su développer les AntiPasti.

La traduction littérale « avant les pâtes » fait écho à la richesse et 

l’importance que vouent les italiens au moment passé à table...
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AUBERGINES GRILLÉES
4/4 760g

(456g égoutté)  CONSERVE

2234  

COURGETTES GRILLÉES
4/4 790G (474g net) CONSERVE

2240

POIVRONS GRILLÉS 4/4 
avec peau 790G (474g net)  

CONSERVE

2241  

CÂPRES 4/4

AU VINAIGRE 850 ML 500g 

poids net égoutté 

CONSERVE

26CAPRES  

FLEURS DE CÂPRES

AU VINAIGRE

720 ML

450 grs poids net égoutté cons

26FLEURS

OLIVES A LA GRECQUE 

DENOYAUTÉES 
Seau de 6 KG - AMBIANT

2501

Antipasti

TOMATES SECHÉES
poche de 1 kg

12 poches

428  

GRISSINO TORINESE 

sachet 1 ciuffi x 40 pezzi Ambiant

4527
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Antipasti

CRÈME D’AUBERGINES
820 g

Boîte 4/4

01015   

CRÈME D’ARTICHAUTS

A LA TRUFFE
550 g

Verre 580 ml

01748  

CRÈME AUX 5 FROMAGES
820 g

Boîte 4/4

00994 

CRÈME D’ASPERGE
800 g

Boîte 4/4

01079 

FILET ANCHOIS

MARINÉ
4 X 1 kg

121003  

CÈPES COUPÉS

EN TRANCHES
verre 1600g

(1100 g net égoutté) CONSERVE

500   

THON NATUREL EN POCHE 

600 G  
6 unités - AMBIANT

CONSERVE

26THON

PIMENTS FARCIS
(thon, anch, câpres)

verre 1550g (1100g net)  

CONSERVE

518   

les crèmes

En base pour la cuisine, en sauce sur du pain aillé, dans un risotto,

Il n’y a aucune limite à l’utilisation de ces crèmes !

Découvrez aussi notre gamme de pains italiens et du monde dans notre catalogue dédié Pani Mundo

et sur notre site www.distram.com.
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Antipasti

FRITURE D’ANCHOIS
Friteuse et four

Spécialité du sud d’Italie

sachet de 1 KG X 3

FRITANCH

MÉLANGE D’ARANCINI
Boules de riz farcies

Spécialité typique Sicilienne

Friteuse et four

sachet de 1 KG X 3

CH1

BEIGNET DE FLEURS

DE COURGETTE
Friteuse et four

Spécialité du sud d’Italie

sachet de 1 KG X 3

FZ4

BÂTONNETS DE

LÉGUMES PANÉS
Friteuse et four

sachet de 1 KG X 5

OMP1

MOULES PANÉES
Friteuse et four

sachet de 1 KG X 5

COZ1

BÂTONNETS DE POLENTA 

PANÉE AU ROMARIN
Friteuse et four

sachet de 1 KG X 5

HH16

PIMENTS DOUX FARCIS

CHEDDARD
200 pièces de 30 g en 

sachet de 1kg
200 pièces

6 x 1 kg

CP1

BATONNETS DE 

MOZZARELLA DIAVOLA
Batonnets de mozzarella pané,

à la saucisse diavola. 

180 pièces de 25 g - NB/colis 3

59400

caldi !

BOUCHÉES TOMATE FETA
Pièces de 12-13 g en sachet de 76 

pièces soit 1kg 

NB/Colis 3 

59260

BÂTONNETS

DE MOZZARELLA
Batonnets de mozzarella panés.  

180 pièces env. par sachet de 

1 kg. NB/colis 6

MZ1
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la charcuterie

8

Une des particularité de la 

charcuterie italienne, c’est 

l’extrème finesse de sa 

découpe.



MORTADELLA BOLOGNA

Poids variable - frais

3108

JAMBON DE PARME

DESSOSSE 

Poids variable - frais

3110

JAMBON DE PARME

SLEGA AVEC OS

Poids variable - frais

3111

COPPA DE PARME 1/2

Poids variable - frais

3112

SPIANATA

PICCANTE/VENTRICINA 

Poids variable - frais

3113

BRESAOLA PUNTA

D’ANCA IGP 1/2 -+ 

Poids variable - frais

3114

PANCETTA COPPATA 1/2 

poids variable - frais

3115

MORTADELLA

LA FELINESE 1/2 

Poids variable - frais

3116

la charcuterie
à trancher

9

Une garantie de qualité

avec notre trancheuse électrique

TRANCHEUSE

ELECTRIQUE

nous consulter



la boulangerie
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la charcuterie
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JAMBON BLANC

SUPÉRIEUR S/AT

50 g X 10 tranches

56832

JAMBON CRU DE PAYS

FR. OLONA

25 g X 20 tranches 

58776

COPPA SEL SEC

10 g X 50 tranches

115748

PANCETTA

10 g X 50 tranches

65052

BACON

10 g X 10 tranches

553358

BRESAOLA 80 G ITALIA

1 X barquette

166829

les pré-tranchés

PLANCHA
nous consulter

Idéal pour créer des plateaux de charcuterie 

ou de fromages italiens dans les espaces bar à vin !

N’hésitez pas à consulter nos idées de garniture

avec gestion des coûts !



CHORIZO CULAR FORT 1K7

1 X 4 pièces

36764

ROSETTE LYON
10 g X 50 tranches

165365

LARDONS FRAIS
8/8 - Barquette de1kg

9665

la charcuterie
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les solutions de présentation by Firplast

Vous cherchez des idées de présentations originales?

Découvrez toute notre gamme sur
 www.firplast.com



la boulangerie
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les fromages
Ici vous trouverez toute la finesse et l’extrême fraicheur des fromages 

italiens ! Un voyage pour les sens !



la boulangerie
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HUILE D’OLIVE EXTRA 

VIERGE SPERONI

VERDI 100% ITALIE*

0,75 L Ambiant

4502

13

les fromages

MOZZARELLA

DI BUFALA DOP  

Sachet de 125 g

172

MOZZARELLA CUBETTI 

VALLE FIORITA 

barquette de 2,5 kg

507

FROMAGE MOZZARELLA 

40% MG 

2.5 kg frais

4409

MOZZARELLA CERISE

8 G

seau de 1 kg

735

EMMENTAL RAPE

sachet de 2 kg

799131

Quelques tranches de tomates, une bonne mozzarella, 

un peu de sel, une huile d’olive 100%

italienne et quelques feuilles de basilique frais.

Voici la salade Caprese, son succès vient de la fraîcheur 

des produits utilisés.

Et pour les italiens francais, on ne pouvait pas 

ne pas vous proposer un emmental rapé !
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les fromages

RICOTTA NOSTRANA

PICCOLA 

400 g

182

FONTINA D’AOSTA DOP 

MEULE 
8 kg - environ

sur commande

142

GORGONZOLA NOVARESE 
DOP 1/8 ème Baruffaldi

1,5 kg environ

220

PARMIGIANO REGGIANO

PETALES

500 g

313

RICOTTA DE VACHE 

Bol 250 g

522

PARMIGIANO REGGIANO 

AFFINÉ DOP

18/20 m 1/8 ème ss vide

160
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les fromages

MASCARPONE BOL

AMBROSI

250 g - frais

141

MASCARPONE

Barquette 1 kg frais

148

CREME EPAISSE 5 L

799108

CREME LIQUIDE UHT 1 L

18 % DE MG

62365

les crèmes
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PASTA SEMOLA

RIGATONI 70

sachet de 5 kg Ambiant

PAS070

Si les pates viennent d’Asie, les italiens ont su s’approprier et sublimer 

ce qui est devenu grâce à eux un incontournable des tables du monde 

entier.

les pâtes



SELEZIONE GOURMET 

FUSILLI 82 

sachet 1 kg Ambiant

4523

SELEZIONE GOURMET

SPAGHETTI 6

sachet de 1 kg Ambiant

4532

SELEZIONE GOURMET

LINGUINE 8

sachet de 1 kg Ambiant

4533

SELEZIONE GOURMET

FARFALLE 19

sachet 1 kg Ambiant

4521

PASTA SEMOLA

LINGUINE 8

sachet de 5 kg Ambiant

4531

PASTA SEMOLA

FARFALLE RIGATE 19

sachet de 5 kg Ambiant

PAS019

PASTA SEMOLA

FUSILLI 82

sachet de 5 kg Ambiant

PAS082

PASTA SEMOLA

SPAGHETTI 4 

Sachet de 5 kg ambiant

4530

SELEZIONE GOURMET

PENNETTE 55

sachet 1 kg Ambiant

4522

PASTA SEMOLA

PENNETTE 55

sachet de 5 kg Ambiant

PAS055

les pâtes longues

les pâtes courtes

les pâtes

17



PASTA UOVO GRANOROLO 

FETTUCCINE 124  

boîte 500 g Ambiant

4526

PASTA UOVO GRANAROLO 

TAGLIATTELLE 123 

boîte 500 g Ambiant

4524

CANELLONI SEMOLA 15

Boîte de 250 g ambiant

4520

les pâtes aux œufs

les pâtes à farcir

RISO SUPERFINO

ARBORIO SOTTOVUOTO 

12X1kg Ambiant

PAARIS

le risotto italiano
L’arborio est le riz à risotto par excellence !
Il est cultivé depuis le XVIème siècle dans la plaine du Pô, 
saviez-vous que l’agencement des rizières italiennes fut 
dessiné par Léonard de Vinci ?

les pâtes

18

LASAGNE UOVO

GRANAROLO  

boîte 500 g Ambiant

4529
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les pâtes

GNOCCHI 
Gnocchi de pomme de terre

sans additif

500 g

AP027

TORTELLONI PARMIGIANO 

REGGIANO BASILIC

250 g

AP033

CAPPELLETTI AU JAMBON 

CRU

250 g

AP031

TORTELLONI PESTO

250 g

AP034

TORTELLONI VERT RICOTTA 

EPINARD

250 g

AP035

TORTELLONI TOMATES 

SECHEES MOZZARELLA

250 g

AP036

Retrouvez toutes nos solutions 

pour la vente à emporter page 32

BOITE CARTON FIRSMART 

26 OZ
750 ml

impr. PPT 2 couleur «PASTA»

1312610PPT

les pâtes fraîches
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les sauces

PULPE DE TOMATE FINE

BTE 5/1 * 3 CONSERVE

25001

SAUCE NAPPAGE PIZZA

5/1 (4,5 KG)  CONSERVE

colis de 6 boîtes

30018  

GOLFO DI NAPOLI
Champignons, carottes, olives vertes, 

artichauts, poivrons. 

   

SAUCE CREMA DI OLIVE
Olives noires, sel, vinaige, huile 
d’olive, citron.

SAUCE PIZZICOSA
Oignons, carottes, poivrons, fenouil, 

céleri, concombre, chou fleur, piment 

paprika. 

  

PESTO ALLA GENOVESE
Citron, huile, d’olive, basilic, 
parmesan, olives vertes. 

   

CREME EPAISSE 5 L

799108

CREME LIQUIDE UHT 1 L

18 % DE MG

62365

les crèmes fraîches

garnitures



BASILIC ENTIER
Boîte de 155 g

62674

ORIGAN FEUILLE ENTIER  

Boîte de 1 kg

90641

CIBOULETTE

ANNEAUX COUPES

Boîte de 600 g

63006

21

les condiments

Si nos pates sont rugueuses,

c’est pour mieux  « accrocher » la sauce mon enfant !

les épices
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les huiles
L’huile d’olive est à la base de la cuisine 

méditerranéenne. Elle est connue depuis 

l’antiquité et outre ses vertus reconnues 

pour la santé, son goût unique en fait            

l’accompagnement par excellence des 

cuisines raffinées!



les huiles

HUILE D’OLIVE EXTRA 

VIERGE SPERONI U.E.

First line U.E. PET 5L ambiant

4499

HUILE D’OLIVE EXTRA 

VIERGE SPERONI

FIRST LINE U.E.

PET 5L ambiant

4501

HUILE D’OLIVE EXTRA 

VIERGE SPERONI

VERDI 100% ITALIE

0,75 L Ambiant

4502

VINAIGRE BALSAMIQUE

DE MODANE SPERONI

0,50 LT Ambiant

4503

HUILE PIMENTÉE

1000 pièces X 4 ml - Ambiant

16PIQ

23

L’italie est le deuxième producteur mondial

et a développé un savoir faire reconnu 

dans le monde entier !
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les farines
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les farines
S. CATERINA TIPO

00 160
Farina Grano Tenero

sac de 10 KG

3100

STRAPIZZA  TIPO
00 180

Farina Tenero

sac de 10 KG

3105

STRAPIZZA   TIPO
00  280

Farina Tenero

sac de 10 KG

3101

STRAPIZZA   TIPO
00  340

Farina Grano Tenero

sac de 10 KG

3102

SPOLVERO FINE - SEMOLA
Grano Duro Rimac 

10 X 1 KG

3103

FARINE DE MAIS JAUNE

sachet de 1 kg - Ambiant

4413

STRAPIZZA MIX 2 

Sac de 25 kg  Miscela

3106

Perteghella
Meuniers de Père et Fils

Une Minoterie 100% Italienne

La Minoterie Perteghella, est née dans les années 1939, et depuis 

elle a enregistré un développement constant et durable, pour 

atteindre aujourd’hui une capacité journalière de 270/300 tonnes 

de blé tendre et 80/100 tonnes de maïs.

Depuis 2009, les installations de la minoterie ont étés renouvelées 

et amplement surdimensionnées, avec la collaboration de la 

société Buhler, avec aujourd’hui une des installations les plus 

performantes en Italie, prêtes à satisfaire les exigences qualitatives 

et quantitatives du marché italien et mondial.

L’installation d’un nouveau système de production de farine de 

mais en 2010, complète une installation capable de produire toutes 

sortes de farines avec une teneur en graisses très réduites, pour 

une conservation plus longue.

La gestion de la Minoterie est assurée par la famille Perteghella 

constituée d’une dizaine de personnes.

Toutes les phases de production sont contrôlées par un système 

informatique très sophistiqué, permettant de suivre en temps réel, 

la fabrication, l’emballage, la gestion des lots.

LEVURE INSTATANEE 

Sachet de 500G

Puratos pante red

3107



TRANCIO FRUTTA MISTA

Gamme à trancher

1200 g

8119B

TORTA GRANO

PARTONOPEA

Gamme à trancher

1300 g

8187B

TRANCIO FRAGOLA CHEF

Gamme à trancher

1200 g

8110B

26

TRANCIO TIRAMISU CHEF
Gamme à trancher

1200 g

8108B

les desserts
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les desserts

MONO MERINGA

12 X 80 g

8203E

AFFOGATI

6 X 95 g

8204 AMARENZA

8206 CIOCCOLATO

8208 LIMONE

les mono-portions

CASSATA CIOCCOLATA

14 X 105 g

90080C 

CANNOLO SICILIANO

10 X 120

8246

SOUFFLÉ PISTACCHIO
12 X 100 g

8180

CASSATA PISTACCHIO

14 X 105 g

90091C

DELIZIA AL LIMONE

6 X 100 g

8227

FLÛTE LIMONCELLO

6 X 100 g

8215

Après un bon repas rien de tel qu’une flûte Limoncello 

pour bien digérer en finissant sur une touche sucrée.

TIRAMISU MASCARPONE

10 X 120

8289
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Pots de 100 ml

vendu par colis de 24Pots de 500 ml

vendu par colis de 8

Bâtonnets de 90 ml

vendu par colis de 24

Cream crisp de 90 ml

vendu par colis de 18

les glaces
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Tous les parfums son disponibles sur pré-commande ou sur plateforme.

Pour découvrir toutes les dernières nouveautés, conactez nore équipe : 04 78 20 03 01

contact@distram.com



les glaces
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VANILLA

BAC 2,5 L X 1  

VANIBAC

COOKIES & CREAM

BAC 2,5 L X 1 

COOKBAC

DULCHE DE LECHE

BAC 2,5 L X 1  

DULBAC

COFFEE

BAC 2,5 L X 1 

CAFEBAC

BELGIAN CHOCOLATE

BAC 2,5 L X 1 

BELGBAC

STRAWBERRY

BAC 2,5 L X 1 

FRAIBAC

MACADAMIA NUT BTITLE 

BAC 2,5 L X 1

NOMABAC

MANGO

BAC 2,5 L X 1 

MANGBAC

RASPBERRY

BAC 2,5 L X 1

FRAMBBAC

LEMON

BAC 2,5 L X 1 

CITBAC

Häagen-Dazs



accessoires
et emballages
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BOIS RECONSTITUÉ

POUR PIZZERIA

18 kg

BOIS  

ROULETTE A DECOUPER COUTEAU A PIZZA

PLANCHE À PIZZA

accessoires
et emballages
tout pour la pizza

BOITE A CALZONE 

32,5x18x10

150 UNITÉS

3170

TRIANGLE

1 PART PIZZA

PARTPIZI

BOITE PIZZA

CODE DENOMINATION

3126 BOITE PIZZA

 26*26*4CM - PAR 100

3129 BOITE PIZZA KWK

 29*29*4CM - PAR 100 UNITES

3131 BOITE PIZZA KWK

 31*31*4CM - PAR 100 UNITES

3140 BOITE  PIZZA KWK

  40 * 40 * 4CM

 PAR 100 UNITES

3150 BOITE PIZZA

 50*50*4CM

 PAR 50 UNITES

3133 BOITE PIZZA TBWKB 

 33*33*4CM

 PAR 100 UNITES

Si vous en voulez plus, demandez notre catalogue dédié PIZZA et PASTA

disponible aussi sur www.distram.com.
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BTE FIRSMART 750ML

CARTON BLANC 26oz

1312610

POT A PATES FIRSMART 

BLANC 920 ML

1313210

BOITE CARTON FIRSMART 

26 OZ
750 ml

impr. PPT 2 couleur «PASTA»

1312610PPT

tout pour la pasta

accessoires
et emballages



Un large choix 
de couleurs et 
de matières

764 SERV 38X38-  ROUGE X 50U 3353890080896

  existe en BORDEAUX, CACAO, NOIRE

765 SERV 38X38  JAUNE X 50U 3353890080872

766 SERV 38X38  VERT SAPIN X 50 U 3353890080926

801 SERV 38X38   FUSHIA X50 3353890080902

802 SERV 38X38   BLANC X50  3353890080964

803 SERV 38X38   BORDEAUX X50 3353890080940

804 SERV 38X38   MANDARINE X50 3353890080971

805 SERV 38X38   CHOCOLAT X50 3353890080995

806 SERV 38X38   VERT ANIS X50 3353890080773

807 SERV 38X38   TURQUOISE X50 3353890080841

le double-point
le non-tissé

790 SERV 40X40 BLANCHE REST’HO X50 3353890082975

791 SERV 40X40 CACAO X50  3353890082913

792 SERV 40X40 NOIRE X50  3353890082968

793 SERV 40X40 CHAMPAGNE X50 3353890082906

794 SERV 40X40 ROUGE X50  3353890082944

795 SERV 40X40 GRIS PERLE X50 3353890082999

796 SERV 40X40 BORDEAUX X50 3353890082920

797 SERV 40X40 VERT ANIS/KIWI X50 3353890082982

le blanc
767 SERV 40X40 

 2 PLIS OUATE BLANC X 100U 8410304220400

768 SERV 30 X 30

 1 PLI BLANCHE X 200 U 3660690007689

789 SERV 30X40

 2PLIS OUATE BLANC X100   

790 SERV 40X40 BLANCHE REST’HO X50 3353890082975

serviettes

33
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set et nappage

SET PAPIER 30X40

BLANC BORD DROIT 

X1000

623101

3353890084443

S

BL

X1

62

33

existe en CHOCOLAT, MANDARINE, ABRICOT, ROUGE , BORDEAU

TÊTE À TÊTE

NON TISSE

RL X 26 PIECES

0.40X0.90M

808

existe en BORDEAUX, CACAO, NOIR, GRIS, ROUGE

NAPPE VOIE SECHE

632100 NAPPE VOIE SECHE 1.20X25M

 BLANCHE X1 

 3353890060201

 

632820 NAPPE RONDE VOIE SECHE

 DIAM  240CM

 BLANCHE X 12

 13353890051305

existe en BORDEAUX, CACAO, NOIRE

NAPPE RONDE VOIE SECHE

788 1.18X25M 3353890070088

786 1.18X50M 3353890070064

787 1.18X100M 3353890070040

NAPPE DAMASSÉE

le blanc

NAPPE PAPIER
623310 60X60 X500 3353890084115

623510 70X70 X500 3353890084245

6002381 80X120 X250 3353890084375

la couleur
NAPPE DAMASSÉE

813 NAPPE PAPIER 1.18X25M

 3353890090581

 ROULEAU

existe en ROUGE, BORDEAUX,

BLEU VIF, CHOCOLAT

existe en GRIS, NOIRE, CACAO, MANDARINE, BLEU TURQUOIS



Conditions Générales de Vente

• INTRODUCTION

Les présentes conditions générales de vente sont réputées connues et acceptées par l’acheteur. Le fait de 

passer commande implique l’acceptation formelle des présentes qui l’emportent sur celles de l’acheteur, 

sauf dérogation écrite et préalable de notre part.

• RÉSERVE DE PROPRIÉTÉ/NON PAIEMENT

Conformément à la loi 80.335 du 12.05.1980, toutes les marchandises demeurent notre propriété jusqu’à 

leur paiement intégral. En cas de non-paiement, de retard total ou partiel, nous réservons le droit d’exiger 

le réglement complet des sommes dues, même si celles-ci ne sont pas échues.

• CONDITIONS DE RÉGLEMENT

Pour tout nouveau client ne possédant pas un compte ouvert en nos livres, le paiement se fera en contre 

remboursement. Pour ouverture de compte, il sera demandé un RIB et un extrait KBIS. Le non respect du 

délai de réglement expose l’acheteur à des pénalités de retard.

• CONDITIONS DE LIVRAISONS/TRANSPORT

a/ Même expédiés franco, les produits voyagent aux risques et périls du destinataire. Celui-ci devra, à 

réception, vérifier le nombre et le bon état des colis conformément à l’article 105 du Code du Commerce, 

formuler des réserves à la livraison s’il y a lieu et les confirmer par lettre recommandée au transporteur-

livreur dans les 3 jours qui suivent la réception, avec copie à nos services.

b/ En cas de livraison de produits surgelés, toute contestation portant sur la température des produits 

devra avoir lieu en présence du chauffeur lors de la livraison de la marchandise.

c/ Les délais de livraison ne sont donnés qu’à titre indicatif.

• ACCEPTATION DE COMMANDE

Les commandes passées par téléphone ou par fax engagent l’acheteur dès la réception de l’appel ou du 

fax. Dans ces 2 cas, la réception de marchandises vaut notification de commande.

• STOCK

Nous nous efforçons d’éviter les ruptures de stock. Néanmoins, si cela arrivait, elles ne pourraient donner 

lieu à aucune indemnité. 

• RETOUR

Aucun retour ne pourra être effectué sans accord écrit de notre part, préalable à tout envoi.

• ATTRIBUTION DE JURIDICTION

En cas de contestation, le Tribunal de commerce de Lyon est seul compétent.

Retrouvez toute notre actualité sur

www.distram.com
promotions en cours, nouveautés produits, 

présence sur un salon, sortie d’un nouveau concept…



NOS CATALOGUES

Concepts Alimentaires Innovants
des Métiers de Bouche

Pizza & Pasta

édition
 n°5

Pizza et Pasta
Tout l’univers de la pizza et des 
pasta pour les professionnels : 
pâtes et patons, sauces,         
garnitures, ...

Orginal Burger 
Compagny
Distram vous propose des steaks 
pour burgers, des burgers de poulet, 
de poisson, du véritable pain Bun’s 
Anglais, des sauces originales, 
des frites bi-températures et bien 
sûr l’emballage adapté (boîtes à 
hamburger, pochettes à frites).

édition n°2

Chicken Time
Avec Distram, 
proposez à vos clients des nuggets, 
des wings, des goujons de poulet 
panés, des manchons de poulet 
panés, des produits « Hot and     
Spicy »…

Concepts Alimentaires Innovants
des Métiers de Bouche

4BIS, RUE DE PROVENCE

69800 SAINT-PRIEST
TÉL. 04 78 20 03 01
FAX. 04 78 20 23 83

contact@distram.com

Concepts Alimentaires Innovants
des Métiers de Bouche

MIN DE MONTPELLIER - BOÎTE N°16
281, AV DU MARCHÉ GARE

34070 MONTPELLIER
TÉL. 04 67 58 34 00
FAX. 04 67 58 50 37

Concepts Alimentaires Innovants
des Métiers de Bouche

 RUE J.R GUYON - ZI
33310 LORMONT CEDEX 33

TÉL. 05 56 31 66 57
FAX. 05 56 74 60 42
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N’hésitez pas à nous contacter pour que nous vous accompagnons dans la préparation de 

toutes vos recettes italiennes. Nous sommes experts en gestion des coûts et mise en place 

de recettes et procédures

Des réponses à vos questions au 04 78 20 03 01 et par mail à contact@distram.com

Découvrez aussi notre show room ainsi que notre espace de vente dédié aux concepts 

alimentaires du monde dans notre magasin cash situé au : 

8 rue du Mâconnais - 69800 Saint Priest ou sur internet.  -   www.distram.com


